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Самое важное и интересное для специалистов пищевой промышленности

Контроль за оборотом пива и
слабоалкогольных напитков хотят ужесточить

Источник изображения freepik.com

Новые положения касаются контроля сроков действия разрешительных документов, корректности
содержащихся в них сведений и соответствия продукции требованиям технических регламентов.
В частности, с 1 сентября 2025 г. вводятся следующие изменения:

1) заявителю отказывают в регистрации пива и слабоалкогольных напитков (далее — товаров)
в информационной системе мониторинга, если:

— разрешительные документы отсутствуют в реестре выданных сертификатов соответствия
и зарегистрированных деклараций о соответствии;

— имеются сведения о недействительности разрешительных документов, полученных из единой
автоматизированной системы;

— характеристики товара, указанные в разрешительном документе, не соответствуют характеристикам
товара, полученным из единой автоматизированной системы или указанным заявителем;

2) с 1 сентября 2025 г. также изменяются и дополняются:

— случаи отказа импортеру, осуществляющему ввоз маркированных товаров в РФ из государств,
не являющихся членами ЕЭС, в регистрации сведений о товаре и вводе товара в оборот;
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— случаи отказа в приеме документов или внесении в информационную систему мониторинга сведений,
представляемых участниками оборота товаров;

— вводится обязанность производителей товаров, изготовленных с 01.09.2025, до начала
их перемещения по сделкам, предусматривающим переход права собственности, направлять
в информационную систему мониторинга сведения о разрешительных документах на эти товары;

3) также предусматривается, что обо всех изменениях деклараций о соответствии или сертификатов
соответствия (содержащихся в них сведений и/или статусах указанных документов) федеральная
государственная информационная система в области аккредитации не реже одного раза в сутки передает
в информационную систему мониторинга скорректированную информацию (ранее периодичность
не была установлена).

Общественное обсуждение продлится до 16 января 2025 г.

А знаете ли вы?

Партнеры конференции Неделя «Техэксперт»

С 10 по 14 февраля Консорциум «Кодекс» проведет юбилейную 
. Спикеры расскажут о новшествах в законодательстве таких областей, как аккредитация,

производственная безопасность, охрана окружающей среды, пищевая промышленность
и информационная безопасность.

конференцию в рамках Недели
«Техэксперт»

Масштаб конференции 2025 года растет: об этом говорит увеличение числа присоединившихся
к мероприятию партнеров и спикеров.

Генеральным партнером конференции традиционно выступит РИА «Стандарты и качество» — лидер
рынка периодических профессиональных изданий по вопросам контроля и обеспечения качества и
безопасности продукции, совершенствования управления, производственных систем и бизнес-процессов

.ria-stk.ru

Кроме того, партнерами конференции станут:

Ассоциация «Компетентность и качество» . Дмитрий Фалкин, руководитель
Ассоциации, выступит с докладом, а также как модератор одной из секций;

association-cq.com

Федеральное агентство «Росакклаб»

Партнерами в этом году станут такие известные образовательные организации, как:

Санкт-Петербургский государственный архитектурно-строительный университет ;spbgasu.ru

Академия Росстандарта (АСМС) ;asms.ru

Учебный центр «Содействие» ;спб.ноудпосодействие.рф
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Учебный центр «МАЭБ» ;maeb.ru

Учебно-консалтинговый центр «Международный менеджмент, качество, сертификация» 
;

ru.mmks-
tomsk.com

Учебный центр «Академика» ; online-akademika.ru

Академия стандартизации, метрологии и сертификации .asms.ru

Информационную поддержку мероприятию окажут:

Информационный портал «Pro.Качество» kachestvo.pro;

Санкт-Петербургская торгово-промышленная палата ;tpprf.ru/ru

Комитет РСПП по промышленной политике и техническому регулированию ;rgtr.ru

журналы , , .«Pro.Безопасность» «Техсовет Премиум» «Пищевая промышленность»

Подробнее о конференции – в видео:

Access to resource was blocked.
Reason or support ID: 0194b9d1-c112-7ac9-9246-adf8f0030950.
Additional information: 96-03 31/Jan/2025:00:45:15 +0000.

* Видео не воспроизводится в формате .pdf версии онлайн-издания.

Посещение конференции бесплатное, но требует предварительной регистрации на официальном сайте
конференции
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Не упустите возможность получить важную информацию и повысить уровень знаний!

Вопрос-ответ

Юркина Елена
Александровна

Вопрос:

В чем отличие при производстве экстрактов (технология) для использования
данных экстрактов при приготовлении алкогольных и безалкогольных напитков?

Ответ:

«Экстракт» — продукт, содержащий экстрактивные и (или) вкусоароматические
вещества растительного сырья и полученный способом экстрагирования
растительного сырья.

Экстракты являются веществами вкусоароматическими натуральными — вкусоароматическими
веществами, выделенными с помощью физических, ферментативных или микробиологических процессов
из сырья растительного, или микробного, в том числе переработанного традиционными способами
приготовления пищевой продукции.

Примечание — к традиционным способам приготовления (производства) пищевой продукции относятся:
варка, в том числе на пару и под давлением (до 120°С), запекание, тушение, жарка, в том числе на масле
(до 240°С при атмосферном давлении), сушка, выпаривание, нагревание, охлаждение, замораживание,
замачивание, мацерация (вымачивание), настаивание (заваривание), перколяция (экстракция
с процеживанием), фильтрация, прессование (отжим), смешивание, эмульгирование, измельчение
(резание, дробление, растирание, толчение), заключение в оболочку (капсулирование), очистка от кожуры
(лущение), дистилляция (ректификация), экстракция (включая экстракцию растворителями), ферментация
и микробиологические процессы.

Вкусоароматические добавки используются при производстве безалкогольных напитков. Безалкогольный
напиток: готовый напиток, изготовленный с использованием питьевой или минеральной воды с общей
минерализацией не более 1,0 г/дм, объемной долей этилового спирта не более 0,5%, а для напитков
на спиртосодержащем сырье не более 1,2%. Безалкогольный напиток, изготовленный с преобладающим
использованием экстрактов, концентратов, настоев, композиций растительного сырья (растений, плодов,
семян и др.) или концентрированных основ, в состав которых входят эти продукты, относится к категории
безалкогольных напитков на растительном сырье.

Вкусоароматические добавки разрешаются в использовании при производстве пищевой алкогольной
винодельческой продукции, которая произведена не менее чем на 50 процентов из вина, крепленого вина,
виноградного сусла с использованием сахарозы, цветовых и ароматизирующих добавок, иных пищевых
добавок и продуктов, в том числе воды, натуральная объемная доля этилового спирта в которой
находится в диапазоне от 1,5 до 14,5 процента.

Вкусоароматические добавки используются при производстве ликероводочной продукции.

Способ применения вкусоароматических добавок указан в документе (документах), в соответствии
с которым изготовлена алкогольная или безалкогольная продукция (стандарт, стандарт организации,
технические условия или иной документ)



Пищевые добавки и ароматизаторы, применяемые для производства безалкогольных напитков
и алкогольной продукции, должны по показателям безопасности соответствовать требованиям

 «О безопасности пищевой продукции»,  «Требования безопасности
пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств».
ТР ТС 021/2011 ТР ТС 029/2012

Иных требований к экстрактам, являющимся вкусоароматическими добавками, в нижеперечисленных
документах не предъявляется.

:Обоснование

Для обоснования ответа на поставленный вопрос использована следующая литература:

ГОСТ ОТУ 28188-2014 Напитки безалкогольные;

ГОСТ ОТУ 32049-2013 Ароматизаторы пищевые;

 О безопасности алкогольной продукции (ознакомительно: документ принят,
но не введен в действие);
ТР ЕАЭС 047/2018

 «О виноградарстве и виноделии в Российской Федерации».Федеральный закон от 27.12.2019 № 468-ФЗ

Юркина Елена Александровна

Ссылки ведут на документы в системе «Техэксперт».
Если ссылки не активны или при переходе возникает ошибка, вероятно, вы не являетесь
пользователем «Техэксперт» или у вас не настроена утилита «КАссист».
Обратитесь к представителю «Техэксперт» в вашем регионе.
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